
A P E R I T I V O

S E C O N D IA N T I P A S T I

D O L C I
P R I M I

à la carte
of

Degustatie Menu  63 euro: amuse-bouche, antipasto, primo, secondo, dessert 
Aangepaste wijnen: 32 euro

*Voor informatie over allergenen kunt u terecht bij de persoon die u bedient*

Bollito van runderstaart, giardiniera,
salsa verde

19

7,5WIJN: Leoni Rosso |  Montepulciano | Emilia-
Romagna 

Ovengegaarde rode kool, Taleggio,
balsamico en walnoot    
 

19

8
WIJN: Calaniuru | Frappato e Nero d’Avola |
Sicilia 

Fregola, zonnevis, schelpdieren, wilde
venkel, zongedroogde tomaat 
    
 

25

8WIJN:Calaiancu | Cattarrato e Grillo |  
Sicilia 

Wijnrode tagliatelle met Napolitaanse
ragoût van everzwijn en pecorino
 

24

10WIJN: Rosso di Montalcino | Sangiovese |
Toscana 

Spaghetto chitarra, Toscaanse  kool,
cacio e pepe (pecorino en zwarte peper)
    
 

24

7,5WIJN:  Terraviva bianco  | Trebbiano |  
Abruzzo 

27Artisjok Duchesse, gemarineerde
wortel, peterseliewortel en munt
 9,5WIJN: Le Oche | Verdicchio | Marche

Tiramisu    
 

9

Sorbetto van verse mandarijn 9

Warme boskoop appel, bladerdeeg,
sabayon

9

WIJN: Passito Bianco | Sauvignon blanc |  
Puglia

Piatto di Formaggi met uiencompote
Bij menu Suppl + 5 euro 

12

10WIJN: Le Mole | Malvasia |  Emilia-Romagna

8

8WIJN:  Marsala Dolce | Grillo, Cataratto,
Inzolia | Sicilia

WIJN:  Marsala Secco | Grillo, Cataratto,
Inzolia | Sicilia

Plankje met fijne Italiaanse vleeswaren
uit Verona met fruit mostarda 

24

Sott' oli    
Asperges, artisjok, zongedroogde
tomaat op olie

10

Bordje Italiaanse kazen 17

Antipasto misto:
Vleeswaren, Kazen en Sott' oli

29

Olijven 7

Taralli
Broodkoekjes uit Puglia

7

8

Gepaneerde hertensteak , aardpeer,
aardappel, sulla honing met
mosterdzaad

32

10WIJN: Gradale | Barbera d’Asti | Piemonte 


